Ristorante

Vecchia Lama

Via XXIV Maggio, 24

Lama Mocogno - Tel. 0536.44662

info@ristorantevecchialama.it

VENERDI 30 SETTEMBRE (CENA)
SABATO 1 OTTOBRE (PRANZO E CENA)

(W]a/w&

A STO

sella di Mastro Dante al pepe.
rosal e fris di Parmigiano Reggiano
18, 24 & 36 mesi

Primo

fortelloni ricotta e mortodell\c alla
crema di Parmigiano Reggiano

e granella di pistacchio

Secondo
Filetto di maiale oll’ooe’ro.
balsamico con priciole di

Parmigiano Reggiano croccante
Patate al forno

Dessert

Rarattolino di dolce Caterinetta
Caffe

Euro 28,00 a persona
(bevande escluse)

DOMENICA 2 OTTOBRE (PRANZO)

Wenw

Anfipasti
*| Bombolini” alla fonduta di
Parmigiano Reggiano
prosciutto croccante
& gocce di aceto balsamico

Battuta di Scottona al tartufo nero

Primi

Sigari al forno ai funghi porcini
& polvere di forma

Passatelli all'emiliona su crema di
Parmigiano Reggiano
& scaglie di fartufo nero

Secondo
Tagliata di scottona
con olio al rosmarino
crema di rucola e scaglie di
Parmigiano Reggiano 36 mesi

Patate al forno

Dessert
Cheesecake ai mirtilli del
Monte Cimone

Caffe, acqua
e un calice di vino rosso/bianco

Euro 45,00 a persona




"‘ - ‘1 ' ‘.
Ristorante
A TAVOLA CON GUSTo X Baita del Duca

ENU A BASE DI PARMIGIANO RiGﬁIANO Via Boscone, 5
Ceﬁ

.Presso I nstorcnh convenmonch e di Mocogno
“nei g ornl dello rassegno 339.3383744

e

Antipasti
Frittelline di castagno con ricofta locale

Polentina al Parmigiono Reggiano

Primo
Tortelloni di ricotta con funghi porcini su
cestino di Parmigiano Reggiano

Secondi
Gnocco fritto con salumi e formaggi tipici

Crescentine montanare con
cinghiale in umido,
lardo e Parmigiano Reggiano,
marmellate artigianali
e ricofta locale

Dessert
Dolci della Baita

Caffe

Euro 29,00 a persona
(bevande escluse)




Villa Cloré & SPA

Via per Palagano, 9
Lama Mocogno

Tel. 0536.343212 ()77&%{,9

info@villaclore. it

SABATO 1 OTTOBRE (CENA)
DOMENICA 2 OTTOBRE (PRANZO)

Antipasti con calice di prosecco
Fiori di zucca fritfi ripieni di

Parmigiano Reggiano L
e di caciotta e crudo DOP ¢
VENERDI 30 SETTEMBRE | Insalatina di radicchio rosso, scaglie i
paLLe ore 20,00 di Parmigiano Reggiano, noci e miele ‘ g
APERIPARMIGIANO ‘ ~ g
CON DJ SET Primi -
Paglia e fieno con crema di [ S <
(% funghi porcini e pistacchio diBronte | (A% # <
) Tortelli di zucca con petali di e
Tacuiere ViLLA l?ton;sq Parmigiano Reggiano ;
Focqcceﬁd$ O.CT, e perle di acefo balsamico [
con affettati misti
rosciutto crudo DOP . . =
eF agnati da una selezione Rosa di parma col o
accompag ; ini e scaglie di Parmigiano Reggiano | R
di formaggi: freschi, caprint, giec gl 99 W -
pecorini, stagionati ed erborinafi, Patate al fomo alle erbette o
o B 3
con m\ele,. Roast beef della casa al pepe rosa B ;d
marmellafine COserecce. e bocconcini d E

cipolle carameliate e frutta secca

o Reggiano 36 s Parmigiano Reggiano al fomo
e Parmigiano :

Semifieddo al mascarpone Le dolcezze di Villa Cloré al cucchiaio

con mandorle & scaglie Vini della casa - Acqua e Caffé
di cioccolato Euro 35,00 a persona (futfo compreso)
Bambini 3-12 anni Euro 15,00

Un calice di vino (si pud richiedere il menu bambini)

ersond
Euro 25,000 P | Diponibilita di pacchetti personalizzati

per pernoftamenti con utilizzo del
Centro SPA e della piscina coperta



a—‘ £, i
BIG BAR
A TAVOI.A CON GUSTO ¥ ia Pietro Giardini, 168
ENU A BASE DI PARMIGIANO RiGﬁIANO Lama Mocogno
- Presso i ristoranti convenzionafi .0536.44184
~nei giorni della rassegno

R PR
e i

SABATO 1 OTTOBRE (PRANZO E CENA)
DOMENICA 2 OTTOBRE (PRANZO E CENA)

e

Crescentine e gnocco fritto
con affettati misti e formaggi,
Parmigiano Reggiano 24 mesi

e marmellate
YaVino
2 Acqua
Sorbetto - Dolce
Caffe’

Euro 16,00 a persona

Borlenghi

VENERDI 30 SETTEMBRE (sERa)
Aperitivo musicale con stuzzichini
al Parmigiano Reggiano e borlenghi




Ristorante
Eurobar

Via Vaglio, 37 (}77
Lama Mocogno &l
Cell. 320.0369077

Primo
Tortelloni Vecchia Modena 4
panna, pancetta, B
aceto balsamico

Secondi
Crescentine eyt

Gnocco Fritto

Salumi e formaggi 5

Euro 25,00 a persona
(bevande escluse)



Tel.
Cell.

A TAVOLA COﬂN GUSTo N -
- MENU A BASE DI PARMIGIANO RiGﬁIANO‘
g ‘\ -Presso i ristoranti convenzmnaﬂ
' ’4‘ orni dello rassegne

e

Anfipasto
Antipasto della casa a tema

Primi
Tortellini in brodo di cappone
e Parmigiano Reggiano

Lasagnette al forno con funghi
e Parmigiano Reggiano

Secondo
La "Dastesa”
polenta di farina di frumento
con ragu della casa

Dessert
Dolce della casa

Caffe
Vino e acqua

Euro 35,00 a persona

E gradifa la prenotazione

Locanda

Bellavista
Giardini, 215
ma Mocogno
0536.343173
320.4999959




Albergo - Ristorante

Conca d’Oro
Via P. Giardini, 587
La Santona

Tel. 0536.45022

Antioasti
Bomboloni al formaggio
Nidi di polenta con pancetta
e Parmigiano Reggiano

Primi
Tortelloni all” Aceto Balsamico
e scaglie di Parmigiano Reggiano

Crepes ai carciofi

Coniglio gratinato al Parmigiano Reggiano

Arrosto di vitello ai funghi e scaglie
di Parmigiano Reggiano

Patate arrosto e insalata mista

Dessert

Euro 30,00 a persona
(bevande escluse)




‘4 %

i
istorante - Pizzeria

A TAVOLA CON GUSTo N\ Raimondo

Giardini, 193
ma Mocogno
l. 0536.44404

SABATO T E DOMENICA 2 OTTOBRE

e

Antipasto
Antipasto di salumi ricercati
con Parmigiano Reggiano
Primi
Tortelli gratinati con ricotta del
Caseificio Beato Marco
con crema di Parmigiano Reggiano
Risotto alla parmigiana
con gocce di Aceto Balsamico
Secondo
Cosciotto al latte con fonduta di
Parmigiano Reggiano e verdure brasate
Dessert
Chicche di Parmigiano Reggiano
in cioccolato fondente

Bevande e Caffé

Euro 30,00 a persona (tutto compreso)
E gradiifa la prenotazione

Inoltre nei due giorni della rassegna
Pizze a Tema...




