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Introduzione di  

ctÉÄÉ i|zÇÉvv{| 
Fiduciario della Condotta Slow Food Frignano 

vÉÇ Z|âáxÑÑx cxwxÜ|tÄ| 
Scrittore, vincitore del premio “Coltellino d’oro” 2010,  conferito dal Consorzio 
Parmigiano Reggiano  ad una personalità di origine modenese, che si sia 
particolarmente distinta nella propria attività nel corso della sua carriera.  
 
Interverranno 

_âv|tÇt fxÜÜ|  
Sindaco del Comune di Lama Mocogno e  
Presidente della Comunità Montana del Frignano 

 

WÉààAáát ctÉÄt ixvv{|tà| x WÉààA Z|tÇÄâvt TÄwÉäÜtÇw| 
Provincia di Modena 
Le iniziative della Provincia di Modena in ambito di educazione alimentare 

 
WÜA VÄtâw|É Zâ|wxàà| 
Direttore  sezione di Modena del Consorzio Parmigiano Reggiano: 
Le zone di produzione tipiche del Parmigiano Reggiano 
 

Vtáx|y|v|É fÉv|tÄx w| eÉáÉÄt „ mÉvvt   
Bianca modenese, la vacca longeva dal latte speciale:  produzione di  Parmigiano 
Reggiano pregiato 
 
 
 
 
Sarà presente la Scuola Alberghiera di Serramazzoni che con la sua arte culinaria elaborerà un 
buffet con prodotti tipici della cultura enogastronomica emiliano romagnola in collaborazione 
con A.E.D. Modena (Associazione Esperti Degustatori Balsamico Tradizionale di Modena) 


