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21  Festa del Parmigiano
Reggiano di Lama Mocogno

a

È con grande piacere che, a nome dell’Amministrazione
comunale, presento la 21ª edizione della Festa del
Parmigiano Reggiano di Lama Mocogno, che si terrà il
3 e 4 ottobre 2026.

La nostra festa è ormai un appuntamento consolidato e
rappresenta molto più di una semplice celebrazione di
un prodotto: è un momento nel quale la nostra
comunità ritrova e valorizza le proprie radici, il proprio
territorio e il lavoro delle persone che ogni giorno
contribuiscono a mantenerlo vivo.
 
Il Parmigiano Reggiano è parte integrante della storia
economica e sociale della nostra montagna. La
produzione di latte e il lavoro dei nostri allevatori e dei
nostri casari hanno rappresentato e continuano a
rappresentare una risorsa fondamentale per le famiglie
e per l’economia locale. Un’attività che significa anche
presidio del territorio, cura del paesaggio, attenzione
all’ambiente e contrasto allo spopolamento della
montagna.

Guardiamo quindi al futuro con fiducia, consapevoli che
anche nelle nostre aree montane l’agricoltura e la
produzione del Parmigiano Reggiano possono
continuare a essere un patrimonio da difendere e,
soprattutto, da trasmettere alle nuove generazioni. 
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Dietro ogni forma di Parmigiano ci sono competenza,
sacrificio, esperienza e una grande passione: valori che
rendono questo prodotto unico e riconosciuto in tutto il
mondo.

Un sentito ringraziamento va ai caseifici e ai produttori
presenti, ai loro collaboratori, agli espositori, agli sponsor e a
tutti coloro che hanno contribuito alla realizzazione di questa
manifestazione. Un grazie particolare va anche ai
collaboratori comunali, che con impegno e professionalità
rendono possibile questo importante appuntamento.
Ringrazio altresì tutte le autorità presenti: religiose, civili e
istituzionali, le autorità militari e forze dell'ordine, la nostra
scuola, il mondo produttivo e le associazioni tutte.
 
Anche quest’anno la festa sarà arricchita dalla premiazione
del “Palio del miglior Parmigiano del nostro Appennino”,
un’iniziativa che valorizza ulteriormente la qualità e la
professionalità dei nostri produttori e che siamo orgogliosi di
ospitare. A tutti voi rivolgo quindi l’invito a vivere pienamente
questi due giorni di festa, incontrando i nostri produttori,
conoscendo le loro storie e, naturalmente, lasciandovi
conquistare dal gusto autentico del Parmigiano Reggiano.
 
Grazie a tutti coloro che, con il loro lavoro e la loro passione,
contribuiscono ogni giorno a produrre questo straordinario
tesoro della nostra montagna.

Buona Festa del Parmigiano Reggiano a tutti e benvenuti a
Lama Mocogno!

      Il Sindaco di Lama Mocogno

Arnaldo Ricchi
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Spazio Culturale Agorà 
(via XXIV Maggio, 11)
Dalle 9:30 alle 12:30 e dalle 14:00 alle
18:00
Mostra micologica “Funghi che passione!”

Dalle 16:00 alle 17:00
“Il fantastico mondo dei funghi: specie,

habitat, commestibilità o pericolosità di

questi straordinari organismi” una

“lezione di campo” a cura dei micologi del

Gruppo Naturalistico Modenese

5

Sabato 3 ottobre

Piazza Belvedere:
Stand gastronomici, vendita diretta di

prodotti locali e non, mercatino

dell’artigianato artistico, dimostrazioni di

antichi mestieri e degustazioni a tema.

Sabato 3 e domenica 4 ottobre
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Sabato 
3 ottobre
Ore 9:30 - Piazza della Pace
Inaugurazione della 21° rassegna “Parmigiano Reggiano da

gustare”

Sfilata delle autorità con la partecipazione degli alunni

dell’Istituto Comprensivo “G. Dossetti” e del corpo bandistico

“G. Rossini” di Lama Mocogno.

Interventi di apertura di Arnaldo Ricchi Sindaco di Lama

Mocogno e delle autorità presenti.

Ore 9:30
Mostra di auto e trattori d’epoca

Ore 10:30 
Truccabimbi a cura di Nicole Sala Art e, a seguire, spettacolo
di magia con il Mago Leonardo Fanelli, per un momento

all’insegna del divertimento, della fantasia e delle sorprese!

Ore 11:00 
Showcooking “Le Meraviglie dell’Appennino” con chef Enea
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Ore 15:00 
Esibizione del Gruppo Folkloristico Storico di Barigazzo,

all’insegna delle tradizioni, musiche e atmosfere della cultura

popolare locale.

Ore 17:30 
Apertura a mano della forma di Parmigiano Reggiano DOP
eseguita dai Mastri Casari dei caseifici locali, che si sfideranno

nella gara “Spacca il kg” e degustazione guidata con l'esperto

APR: un viaggio tra gusto e tradizione

Ore 20:30 - Hotel Ristorante Mazzieri
Cena di premiazione del Palio del Parmigiano Reggiano

del Frignano e della Montagna Modenese 2026

PER PRENOTAZIONI:

Tel. 0536.45000 / 0536.45250

€ 39,00 a persona (menù a pag. 32)

Sabato 
3 ottobre
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Ore 9:30
Raduno mezzi d’epoca e sfilata per le vie del paese

Dalle ore 9:30 alle ore 12:30 - Spazio Culturale Agorà 
(via XXIV Maggio,11)
Mostra micologica “Funghi che passione!”

Ore 10:00 
Cottura a legna della forma secondo la tradizione,

preparazione della ricotta e degustazione con i Mastri Casari

del Consorzio Parmigiano Reggiano

Ore 12:00
Intrattenimento musicale con Alessia e Giulia

Dalle ore 14:00 alle ore 18:00 - Spazio Culturale Agorà 
(via XXIV Maggio,11)
Mostra micologica “Funghi che passione!”

Domenica
4 ottobre
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Ore 14:45
Premiazione del 1° concorso “Finestre e balconi fioriti”

Ore 15:00
Esibizione di danza a cura de Le Muse APS

Ore 16:00
Concerto Rock'n love Music party band 60's 70's 80's 90's

00's and more hits

Dalle ore 16:00 alle ore 17:00 - Spazio Culturale Agorà 
(via XXIV Maggio,11)
“Il fantastico mondo dei funghi: specie, habitat,

commestibilità o pericolosità di questi straordinari

organismi” una “lezione di campo” a cura dei micologi del

Gruppo Naturalistico Modenese

Ore 17:00 
Discorso di chiusura del Sindaco Arnaldo Ricchi

Domenica
4 ottobre
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SCATOLE, DI UN ALTRO STAMPO

Via del Lavoro, 3,42015, Correggio RE

Telefono: 0522692684
Email: info@licaimballaggi.it

Web: www.licaimballaggi.it
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Una competizione di assaggio tra i principali caseifici

produttori di Parmigiano Reggiano con sede nella montagna

della Provincia di Modena (Frignano, montagna del distretto

ceramico e Zocca-Montese).

Il territorio modenese, con i suoi caseifici storici, rappresenta

un vanto nella produzione casearia del Parmigiano Reggiano,

ma tra tutte le realtà del territorio quale produce il formaggio

più apprezzato dai consumatori?

Durante la Festa della Crescentina di Pavullo, domenica 30

agosto, presso lo stand del Palio, sono state realizzate le

interviste al consumatore e sono stati effettuati gli assaggi

dei formaggi, tipologia “24 mesi”, che gareggiano per il titolo

di miglior “Parmigiano Reggiano della montagna modenese”.

Successivamente una giuria di esperti dell'Associazione

Assaggiatori Parmigiano Reggiano (APR), valuterà gli stessi

campioni per darne un parere tecnico e decretarne i migliori

che verranno premiati in una serata dedicata.

10

Sabato 3 ottobre - Cena di
premiazione del Palio del 
Parmigiano Reggiano del Frignano 
e della Montagna modenese 7° edizione
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Tutta la parte logistica verrà gestita dallo staff del

laboratorio di analisi LAB4 SOC.COOP. di Pavullo nel

Frignano.

In occasione della festa del Parmigiano Reggiano di Lama

Mocogno verranno effettuate le premiazioni della giuria di

esperti e della classifica del consumatore, che si terranno

durante la cena di premiazione di sabato 3 ottobre presso il

Ristorante Mazzieri delle Piane di Mocogno. (per

prenotazioni: Tel. 0536.45000)

Il primo classificato di ogni palio effettuato nel territorio di

origine, parteciperà al Casello d’oro, evento organizzato dal

Consorzio Parmigiano-Reggiano, nel mese di febbraio 2027 a

Berlino.

7°
 edizione

Sabato 3 ottobre - Cena di
premiazione del Palio del 
Parmigiano Reggiano del Frignano 
e della Montagna modenese 
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SABATO 3  OTTOBRE
Piazza Belvedere
Dalle ore 9:30
Mostra di auto e
trattori d’epoca

04

Raduno 
mezzi 
d’epoca
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DOMENICA 4 OTTOBRE 
Piazza Belvedere
Dalle ore 9:30
Raduno mezzi d’epoca 
e sfilata per le vie 
del paese

04
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Sabato 4 ottobre
Piazza della Pace
dalle 9:30
Mostra di auto e
trattori d’epoca

Domenica
4 ottobre

1° Concorso
Finestre e

balconi fioriti
22



Ore 14:45 
Premiazione 1° concorso “Finestre e balconi fioriti” dove

saranno premiati i primi 3 classificati.

23

Concorso
Finestre e

balconi fioriti

1°
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LEADER IN PAVIMENTAZIONI E
RIVESTIMENTI IN CERAMICA DI ALTA

GAMMA E NELL’ARREDO BAGNO DI
LUSSO

Via Emilia Ovest 53/A - 42048

Rubiera (RE)

CF/P.IVA: 00142060359

Email: info@gruppoitalcer.it
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Aperitivi e Parmigiano
Reggiano ad ogni ora!

APERIFORMA

Venerdì 02 ottobre 
APERIPARMIGIANO 
Aperiparmigiano con la

musica di Simo Dj Euro

25,00 a persona

Venerdì 02 ottobre 
APERIPARMIGIANO 
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Ristorante
Villa Clorè 
Via per Palagano, 9

Lama Mocogno

info@villaclore.it

Sabato 03 e Domenica 04 ottobre 
MENÙ

Uovo croccante su crema di Parmigiano e pistilli di

zafferano

Mini burger di manzo con scamorza filante e

maionese profumata agli agrumi

Tortelli ricotta e spinaci su crema di Parmigiano con

burro, erbette e briciole di speck croccante

Tagliatelle verdi casarecce al ragù alla bolognese

Tagliata di manzo con rucola e pomodorini gialli e

rossi confit e scaglie di Parmigiano

Costaiola glassata in agrodolce cotta a bassa

temperatura con patate al forno croccanti aglio,

rosmarino, salvia e timo 
Semifreddo al mascarpone con scaglie di cioccolato

fondente e mandorle tostate

Vini dell’oste - Acqua - Caffè

Euro 40,00 a persona / Euro 25,00 bambini 4/12 anni

È gradita la prenotazione Tel. 0536.343212

Parmigiano
a Tavola
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Baita del Duca
Via Boscone, 5

Piane di Mocogno

MENÙ
Antipasto buffet con prodotti locali

Sformatino di polenta con

Parmigiano Reggiano e funghi porcini

Tortelloni speck e zucchine e scaglie

di Parmigiano Reggiano

Crescentine montanare con salumi e

formaggi tipici

Umidi

Dolci della baita

Caffè e Digestivo

Euro 35,00 a persona (Bevande escluse)

È gradita la prenotazione

Tel. 339.3383744

Parmigiano
a Tavola
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Parmigiano
a Tavola
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Ristorante Vecchia Lama
Via XXIV Maggio, 24 Lama Mocogno

Venerdì 2 ottobre
MENÙ

Tartare di scottona al tartufo nero e

fonduta di Parmigiano Reggiano

Carpaccio di scottona mela, aceto

balsamico e Parmigiano Reggiano

Roastbeef di scottona, porcini e

crumble di Parmigiano Reggiano

Tagliata di costata con olio al

rosmarino, lemon grass e scaglie di

Parmigiano Reggiano con patate al

forno

Euro 40,00 a persona

(vino e bevande escluse)

È richiesta la prenotazione

Tel. 0536.44662



Ristorante Vecchia Lama
Via XXIV Maggio, 24 Lama Mocogno

Parmigiano
a Tavola

Sabato 3 e domenica 4
MENÙ 

“Noci & Bosco” flan alle noci e

Parmigiano con porcini e crema di

zucca

“Il Tesoro dell’Emilia in un Raviolo”

con fonduta morbida di Parmigiano

12 mesi

Teclado di maialino al ristretto di

Lambrusco con crumble di

Parmigiano

Patate al forno

Cipolline in agrodolce

Dolce “Caterinetta”

Euro 40,00 a persona (vino e bevande

escluse)

È gradita la prenotazione

Tel. 0536.44662 31



Ristorante Mazzieri    
Piazza D. Alighieri, 18

Piane di Mocogno

Cena di sabato 3 ottobre 2026

MENÙ
Muffin di spinaci con crema di

Parmigiano Reggiano

Tortelloni Vecchia Modena

Risotto Parmigiano e noci

Brasato al Barolo con verdure

grigliate

Coniglio in crosta di Parmigiano con

patate croccanti al rosmarino

Dolce

Vino - Acqua minerale

Caffè e amari

Euro 39,00 a persona

Prenotazione obbligatoria

Tel. 0536.45000 / 0536.45250

Parmigiano
a Tavola

32



Big Bar
Via Pietro Giardini, 168

Lama Mocogno

Parmigiano
a Tavola

MENÙ
Sabato e Domenica

Gnocco fritto e crescentine con

tagliere di affettati misti e

Parmigiano

¼ di Vino della casa

Acqua, Sorbetto e Caffè

Euro 18,00 a persona

Possibilità di borlenghi e ciaccini di

castagne

È gradita la prenotazione

Tel. 0536.44184
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Ristorante Conca d'Oro
Via Pietro Giardini, 587/589

La Santona

Parmigiano
a Tavola

34

MENÙ
Bruschette con crema di Parmigiano

e tartufo

Bomboloni al formaggio

Involtini di bresaola rucola e caprino

Tortelloni di ricotta e spinaci

all’aceto balsamico

Risotto agli asparagi con scaglie di

grana

Arrosto di vitello ai porcini

Patate arrosto e insalata

Bevande, vini della casa, dessert e

caffè

Euro 45,00 a persona

É gradita la prenotazione

Tel. 0536.45022
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AMMINISTRAZIONE E 
GESTIONE IMMOBILI

Via Rainusso 130, 41124 Modena

Tel. 059.7110971 - Fax 059.7111276
Cell. 347.2743279

Email: studioliving.mo@gmail.com

P.IVA 03187620368
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Caseificio

BEATO MARCO
Via per Palagano, 71

Mocogno - Lama Mocogno

tel: 0536.44262

email: caseificiosanmarco@msw.it

SPACCIO VAGLIO
Via Vaglio, 39 - Lama Mocogno

tel: 0536.44356

Caseificio

RIO SAN MICHELE
Via Giardini Sud, 327 Loc. Camatta

Pavullo nel Frignano (MO)

tel e fax: 0536.41006

email: riosanmichele@msw.it

Caseificio

SANTA MARIA
Via del Fiorentino, 2

Cinghianello - Polinago (MO)

tel: 0536.47387

email: santamariacaseificio@libero.it
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